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Técnica del beso
en cal viva

ablo Iglesias ha in-
ventado una nue-
va formula de nego-
ciar: insultar al parti-
" do que pretende que
sea su socio, llamar
T asesino 4 sumdaximo
referente historico y tratar al que
dice que quiere que sea su presi-
dente como un pelele. Toda una
innovacion en la ciencia politica
que, sin duda, se estudiard en las
mejores universidades del mun-
do. Afiddase a este sutil método
del eminente politdlogo, imponer
a su interlocutor, antes de empe-
zar a hablar, que le dé una vice-
presidencia omnimoda, con abso-
luto control del CNI, RTVE, los
jueces, los fiscales y todo lo que se
meneg, y varios sillones ministe-
riales tan sociales como Interior,
por si faltaba algo por controlar.
Esosi, el generoso Iglesias tiende
la mano una y otra vez a los so-
cialistas, a los que ha humillado
y despreciado previamente, y se
compromete a dejarse la piel para
formar un Gobierno de izquierda.
¥ finalmente, en una insuperable
demostracion de cursileria, ofre-
ce el «acuerdo del beso» a San-
chez. Lo dicho, digna de estudio
esta técnica, que podria lamarse
del beso en cal viva. En todo caso,
resulta extrafio que quiera pactar
con un partido tan siniestro, que
no merece las siglas de socialista
ni de obrero. Olvidadas quedan
aquellas declaraciones en las que
decia que «el juego de izquierda y
derecha es de trileros» o «quien
piense que un frente de izquierda
va a la ser la solucidén se equivo-
can. Ahora Ciudadanos es el de-
monio de la oligarquia y del Ibex
35y los independentistas catala-
nes unos compafieros de viaje ma-
jetes a los que debe concederse el
referendo de autodeterminacion,
aungue ya hayan dicho que se van
unilateralmente de Espafa. Igle-
sias tiene licencia para atacar, pe-
ro que no se hable de Venezuela
o de Irdn, que eso es de fachas re-
domados. O de socialistas.

Enrique
Clemente

El mundo a los cuatro vientos Bélgica

Sabor gallego en el corazén de Europa

Los productos y la cocina mas vanguardista se promocionan en Bruselas

El tépico exten-

dido dice de los

gallegos que no

se sabe si subi-

mos ¢ bajamos.

-- El caricter galai-
Cristina

co también destila
Porteiro  ala vista del ford-
Bruselas  neounsentido del

humor particular,

cultivado con mi-
mo y esmero desde antafio: la
retranca. Lejos de rehuirlos,
los empresarios gallegos han
transformado esos tdpicos en
buque insignia de la feria Ga-
lician Gourmet Extravaganza,
que estos dias recald en la ca-
pital europea para promocio-
nar los mejores productos de
la tierra.

En los fogones del hotel 5il-
ken Berlaymont, junto a la se-
de de la Comision Europea, los
chefs Sant Almuifia y Diego Lo-
pez convirtieron los sabores ti-
picos de Galicia en platos sor-
prendentes para los comensa-
les. Funcionarios europeos, ex-
pertos del sector, comerciales
y periodistas internacionales,
a todos les toco lidiar a la ho-
ra de hincar el diente conlain-
decision que tanto asocian con
los gallegos. Su ment Non asu-
mas! dejé a mds de uno desco-
locado, sin saber exactamen-
te qué se estaba llevando a la
boca. Los deliciosos benbos y
la ensalada templada de sardi-
nas abrieron el festival de sa-
bores. Con el tercer plato, llego
la sorpresa: Coguille Saint-Jac-
ques. Al primer bocado surgie-
ron las dudas: «éEsto es vieira
con zanahoria, verdad?», pre-
gunta Mercé mientras inmor-
taliza en una foto la cerveza ar-
tesanal Domenicus, hecha con
el agua de mar Brétema. «Era
una falsa vieira. Merluza con
calabaza y alga Codium», acla-
ra Almuifia.

Antoine, comercial de una
compaifiia cervecera belga, se
muestra asombrado: «Cuando
te venden la gastronomia galle-
ga siempre piensas en una co-
cina mis tradicional, no espe-
ras que te presenten este tipo
de platos». El sushi de chori-
zo y merluza con alga noriy la
hamburguesa de ternera galle-
ga cierran el mend, acompafia-
do con vinos Ribeiro. «Estamos
muy contentos con la experien-
cia. Nos gusta laidea de que in-
teractiien con nuestros platos.
Ha venido gente recomenda-
da por la feria que hicimos en
Londres», celebra Almuifia. Al
consiguieron embarcar el Alba-
rifio en los vuelos internaciona-
les de la compafiia British Air-
ways y la cadena hotelera Me-
lid. «En Bruselas hemos tenido
contactos también con importa-
dores japoneses y con responsa-
bles de compras de grandes al-
macenes como Harrods», ase-
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La propuesta buscaba sorprender al publico con combinaciones alejadas de los topicos. ¢ PORTEIRO

guran los organizadores, quie-
nes destacan el alto nivel de la
gastronomia gallega: « Tenemos
productos de extraordinaria ca-
lidad, mucho mejores y a pre-
cios competitivos. Queremos
presentarlos como lo gue son,
algo fuera de lo comuin». El sec-
tor comparte la opinion, pero
reconoce que «falta visibilidad
y contactox, en palabras de un
importador belga.

En la planta baja del hotel, el
pulpo, los quesos, carnes, ma-
riscos, algas, vinos, empanada,
conservas, pan, mieles y hasta
helados invaden las tres salas de
cata y degustacion de las 114 or-
ganizaciones de empresarios ga-

¢ Las proximas

- citas serdn en
Berlin, Londres
y Nueva York

llegos que acudieron a Bruselas.

Una réplica del célebre Man-
neken Pis coronado con un go-
rro de chef da la bienvenida
a los centenares de visitantes
que van y vienen por los stands.
«Galicia vende, Esto es lo que
tenemnos que hacer, salir v lle-
var nuestros productos hasta
los clientes, no esperar a que
vengany, sefiala Santiago Ro-
ma, viticultor de Ribadumia. Pa-
ra otros compafieros del sector,
que también regentan empre-
sas familiares, esta es su prime-
ravez «lor el momento no es-
tamos exportando, pero es una
buena oportunidad para dar a
conocer nuestro producton, re-
conoce Manuel Docampo, de
bodegas Aurea Lux.

Zurich, Berlin, Londres y
Nueva York serdn las proximas
paradas del Galician Gourmet
Extravaganza. Cuatro nuevas
citas para seguir degustando la
retranca gallega.
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